
                  

   

   
  

 

 

27 Giugno 2018 - Golf Club Bologna 

 

Accoglienza  Biscotteria, brioches e frutta fresca di stagione by ristorante Da Vittorio 

   Caffè Nespresso by IVS Italia 

 

Buca 3   Tagliatella di pasta fresca con ragù by ristorante Da Vittorio 

    in abbinamento a  

   Vino Rosso Merlot 2012 DOC Friuli Colli Orientali by Canus 

 

Buca 5   Pà e strinù con peperoni lombardi e senape by ristorante Da Vittorio 

    in abbinamento a  

   Birra Leffe Ambrée e Birra Leffe Blonde 

 

Buca 8   Pizza gourmet by Molino Dallagiovanna 

    in abbinamento a  

   Champagne Deutz Brut Classic 

 

Buca 13  Gelateria Ciacco di Stefano Guizzetti by Coppini Arte Olearia 

    in abbinamento a  

   Champagne Deutz Demi-sec 

   Caffè Nespresso by IVS Italia 

 

Buca 16  Zucchine marinate, mandorle e bottarga con Oyster Leaves e Paztizz Tops®  

   chef Pier Giorgio Parini, by Koppert Cress 

    in abbinamento a  

   Cocktail “Segna al Green” by Grappa Segnana 

 

Buca 18 Crescentine fritte con prosciutto di Carpegna, caciottina mista di Monte S. Pietro e 

confettura di cipolle rosse di nostra produzione 

   La buvette del gestore Golf Club Bologna - Chef Massimiliano D’Ambrosio 

    in abbinamento a  

   Vino Bianco Gramogliano 2015 DOC Friuli Colli Orientali by Canus  

 

Acqua naturale Panna e acqua frizzante S.Pellegrino in tutte le postazioni 


