
           

   

   
  

 

Cena evento finale Circuito Ristogolf 2018 by KitchenAid & Estra 

Il Pìcciolo Etna Golf Resort & Spa – Sabato 06 Ottobre 2018 
                                                                                     

Il benvenuto 

Pane panelle e baccalà  
Il cartoccio 

chef Tony Lo Coco, ristorante I Pupi (Bagheria - PA) 

 
Cannolo di tartare di manzo 

Finto foie gras con maialino nero 
chef Pinuccia Di Nardo, ristorante Antica Filanda (Capri Leone - ME) 

 
Parmigiana del giorno dopo 
Trasparenza di calamaro 

chef Pino Cuttaia, ristorante La Madia (Licata - AG) 
 

in abbinamento a Champagne Deutz Brut Classic 
 

 

Al tavolo 

L’uovo... sanapo, spuma caprino e crumble pane 

chef Marco Baglieri, ristorante Crocifisso (Noto - SR) 

in abbinamento a Champagne Deutz Rosè 
 

*** 

 

Ravioletti di gallina e castagne in brodo di carne e funghi 

chef Accursio Craparo, Accursio Ristorante (Modica - RG) 

in abbinamento a Canus Gramogliano 2016 DOC Friuli Colli Orientali 
  

*** 

 

Guancetta di manzo siciliano glassato, rostí di patate e verdure selvatiche 

chef Giovanni Santoro, ristorante Shalai (Linguaglossa - CT) 

in abbinamento a Canus Merlot 2012 DOC Friuli Colli Orientali 
 

*** 

 

Gnocchi dolci di patate fuori Norma 

chef Vincenzo Candiano, ristorante Locanda Don Serafino (Ragusa Ibla - RG) 

in abbinamento a Champagne Deutz Demi-Sec 
 

 

Acqua Panna e Acqua S.Pellegrino 
 

Caffè Nespresso - IVS Italia 

Selezione grappa Segnana 

Degustazione sigari a cura di MastroTornabuoni Compagnia Toscana Sigari 

Birra Leffe Ambrée e Blonde 


