
 

   

 

Gourmet Party Ristogolf 

15 Maggio 2019 – Circolo Golf Torino La Mandria 

 

 
Baccalà alla ghiotta 

Pesce San Pietro dorato e salsa allo Champagne Pommery 

Insalata di salmone con verdure 

 

Polenta e patate arrosto in accompagnamento a  

Aletta di vitello in umido 

Carrè di manzo al vino rosso Cantine Santa Margherita 

Polpettine al limone 

 

Asparagi al Parmigiano Reggiano con uovo mimosa 

Piselli panna e prosciutto 

Pomodori costoluto alla catalana 

 

Salumi, Formaggi e Sott’oli 

Selezione Parmigiano Reggiano 

 

***** 

Risotto alla milanese 
 

***** 

Buffet di Dolci: frutta fresca, torte e pasticceria  

tutti i dolci al cioccolato sono realizzati con Cacao Barry 

 

***** 

Champagne Pommery Rosè Apanage 

Pinot Bianco Athesis di Kettmeir by Santa Margherita Gruppo Vinicolo  

Metodo Classico Brut Rosé di Kettmeir by Santa Margherita Gruppo Vinicolo  

Pinot Nero Maso Reiner di Kettmeir by Santa Margherita Gruppo Vinicolo  

Moscato Rosa di Kettmeir by Santa Margherita Gruppo Vinicolo  

Acqua naturale, mossa e frizzante by Surgiva 

 

***** 

Caffè Nespresso Selezioni Monorigine by Wefor 

Selezione grappa by Segnana 

Selezione whisky by The Glenlivet 

Cioccolato in accompagnamento by Cacao Barry 

Degustazione sigari a cura di MastroTornabuoni Compagnia Toscana Sigari 

Mixology by Bulk Giancarlo Morelli 

 

 

Gourmet Party a cura di Ristorante Da Vittorio F.lli Cerea (Brusaporto – BG) 


