
                  

   

   
  

 

 

 

16 Maggio 2018 - Golf Club Castelconturbia 

 

Accoglienza  Biscotteria e brioches by Pasticceria Cova Montenapoleone 1817 

   Frutta fresca di stagione  

   Caffè Nespresso by IVS Italia 

 

Buca 2   Mantecato di rape rosse con Limon Cress e Aclla Cress®  

   chef Pier Giorgio Parini, by Koppert Cress 

    in abbinamento a  

   Cocktail “Segna and Tonic” by Grappa Segnana 

 

Buca 5   Baccalà in buca - La buvette del gestore Golf Club Castelconturbia - Chef Alan Tosi 

    in abbinamento a  

   Birra Leffe Ambrée e Birra Leffe Blonde 

 

Buca 7   Ravioli del plin con spuma di Parmigiano Reggiano 

    in abbinamento a  

   Vino Rosso Merlot 2012 DOC Friuli Colli Orientali by Canus 

 

Buca 11  Coppa Cova by Pasticceria Cova Montenapoleone 1817 

    in abbinamento a  

   Champagne Deutz Demi-Sec 

   Caffè Nespresso by IVS Italia 

 

Buca 14  Piovra con maionese alla paprika 

    in abbinamento a  

   Vino Bianco Gramogliano 2015 DOC Friuli Colli Orientali by Canus 

 

Buca 18  Pizza gourmet by Molino Dallagiovanna 

    in abbinamento a  

   Champagne Deutz Brut Classic 

 

Acqua naturale Panna e acqua frizzante S.Pellegrino in tutte le postazioni 


