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\ Due tappe, | conun caratteristico percorsoprealpino, | [
° | che i Ristogolfisti, per nulla intimoriti, "
‘ trenta.sel buche, | hanno affrontato al meglio buca dopo |
\ due percorsi gourmet, | buca grazie alle gustose buvette. La Piz- |
‘I due cocktail show “ za Gourmet di Molino Dallagiovanna, |
. . | irresistibile, e il Mc alla Vittorio by Risto-
“ € quattr 0 ShOWCOOklng' ‘ rante Da Vittorio, succulento, regalano ai “
‘ ecco la gr ande estate | giocatori magici momenti di condivisio- ‘
} tal‘gata RiStOgOlf ne. Le buche risultano molto impegna- i
‘-r, e 9 | tive, con insidiosi ostacoli naturali; ma ‘>
‘ A\ | anche con momenti di eccellenza, come |

stata un'estate ricca di emozio- | allabuca 7 con Koppert Cress con il piat- |

ni quella del Circuito Ristogolf | to Melanzana, pesca, pomodoro con | Vinicolo, lo champagne Pommery brut

2019 by Allianz, che ha fatto | Aclla Cress, Melissa Cress e Shiso Pur- | Apanage el cocktail “Segna al Green” by

tappa dapprima al Menaggio e | ple; o alla buca 11, con un fresco gelato | Grappa Segnana, immancabile l'acqua
Cadenabbia Golf Club e, successivamen- | della Gelateria Puro 100% di Gallarate; \ Surgiva naturale, mossa e frizzante. Diri-
te, al Circolo Golf e Tennis Rapallo. Come | o anche alla 13, dove lo chef Massimo | torno dal campo, ¢’¢ fermento per l'atte-
da buona abitudine, le giornate sono ini- | Salomoni, gestore del Ristorante del Cir- | so showcooking. Lo chef, vicepresidente
ziate con caffe Nespresso by WeFor e una " colo, offre un omaggio al Lago di Como: | di Ristogolf, Giancarlo Morelli introduce
dolce colazione preparata dal ristorante | timballo di riso al persico, fiori di zucca | gli ospiti della serata. Si inizia con l'arte
Da Vittorio Elli Cerea. | al lavarello. 1l gioco & quasi terminato, | della mixology by Bulk che offre ai gio-
gli ultimi colpi sono fondamentali per la | catori un rinfrescante cocktail: il Guar-
Lago e gola gara. Alla buca 17 un grande amico di Ri- | diano della Foresta. E il momento degli
1l tempo di registrarsi, una spruzzata di | stogolf, lo chef Alex Seveso del ristoran- | chef: il primo, Federico Beretta del ri-
crema solare by Shiseido per non scot- | te Kitchen Society (Milano) predispone | storante Feel Como, regala i profumi dei
tarsi e, in una splendida giornata di sole, | Sashimi di salmone e le sue uova, nocie | boschiin una tartare con erbette. Mentre
i Ristogolfisti sono scesi in campo al Me- | riso giapponese. A ogni pausa gourmet, | chef Mauro Elli, del ristorante Il Cantuc-
naggio e Cadenabbia Golf Club, uno dei | ovviamente, una selezi_one di vini, bian- | cio di Albavilla, per I'occasione cucina
pill storici in Italia, culla del golfin pieno | co, rosfz, rosso e passito, de.lla cantina | uno spaghetto di grano saraceno, aglio,
English Style. Un campo impegnativo | Ca Maiol by Santa Margherita Gruppo | olio Coppini Arte Olearia e peperonci-




no. Applausi, ringraziamenti, classifica
¢ premi lasciano spazio, poi, al gourmet
party a cura del ristorante Da Vittorio Elli
Cerea. Irrinunciabili i paccheri alla Vitto-
rio mantecati con Parmigiano Reggiano,
realizzati anche in versione senza gluti-
ne con i fusilli Massimo Zero.

In vista della Finale

del Circolo Golf e Tennis Rapallo, campo
che festeggia quest’anno i suoi 90 anni
distoria. Alla partenza i giocatori hanno
trovato una speciale pesca di beneficen-
za per contribuire alla raccolta a favore
della Fondazione Cecilia Gilardi Onlus, il
cui obiettivo & donare tre borse di studio
nel percorso di studi in cucina, pastic-
ceria e sala. Sul campo, in accompagna-
mentoaivini di Santa Margherita Gruppo
Vinicolo, selezionati dall’omonima can-
ting, sei piatti d’eccezione pensati dagli

| chetti gamberi e zucchine del padrone
j di casa, chef Salvatore Lutero. Segue
| Koppert Cress con lo chef Pier Giorgio

Siarriva cosl alla tappa successiva, ospiti | Parini: zucchine in carpione con Adji

chef per stuzzicare e deliziare i Risto-
golfisti. Si inizia alla buca 3, con alici
del Cantabrico, pane di Rapallo, prezze-
molo riccio e aglione di Arezzo di David
Galantini, executive chef del Ristorante
Club La Bussola; e alla buca 6, con gnoc-

Cress, Persinette Cress e Motti Cress, in
abbinamento “Segnana after the Fade”, il
cocktail by Grappa Segnana. Sul tee della
buca 11 il ristorante Da Vittorio propone
una vera delizia: piovra, patate e maio-
nese alla paprika. E tempo di un po’ di
freschezza alla buca 13 con la Coppa
Regina della gelateria Frigidarium di Ra-
pallo, per concludere con I'abbinamento
perfetto: pizza gourmet by Molino Dalla-
giovanna € Champagne Pommery.'

Prima di scoprire i risultati finali, I'ap-

puntamento & ormai fisso con il mondo
della mixology insieme a Ivan Patruno di
Bulk, che prepara il Negroni di casa. Ase-
guire & il momento di Ivan Maniago, chef
del ristorante Impronta dAcqua di Cavi
di Lavagna, che, cucinando un risotto
con limone candito, rosmarino e sugo
d’arrosto, racconta la sua storia fatta di
grande passione e ricerca. Si conclude
con un mondo di dolcezza grazie a Al-
berto Simionato, pastry chef e direttore
della Chocolate Academy Milano.

Le premiazioni svelano finalmente i nomi
di chi accedera di diritto alla finale di que-
sta avvincente stagione Ristogolf. Grandi
festeggiamenti al gourmet party, con una
splendida torta in onore dei novant'anni
del Circolo. Brindisi e sorrisi chiudono la
tappa, prima della grande finale di otto-
bre in Puglia: tre giornate per celebrare
una stagione intera di emozioni, sport e
alta cucina. Info: www.ristogolf.com. 6
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CIRCUITO RISTOGOLF= Attianz @

Il circuito pity gustoso d Htalia.

jgio Circolo Golf Torino La Mandria
5 Giugno Golf Club Monticello
78 Giugno Forte dei Marmi Golf Club

7| mu Menaggio e Cadenabbia Golf Club

rembre Circolo Golf e Tennis Rapallo

¢ 7’\/7/( !/f”
-6 Dttobre Acaya Golf Resort & Spa
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