
 

 

Molinetto Country Club - 14 Settembre 2021 
 
 

Accoglienza Biscotteria, brioches, pancake con marmellata Vitalfood e frutta fresca di stagione  
by ristorante Da Vittorio F.lli Cerea 
Caffè Nespresso by WeFor Nespresso Professional 

  Acqua naturale e frizzante Valverde 
 
Buca 4  Pizza gourmet by Molino Dallagiovanna 

Selezione gorgonzola by Palzola 
Birra “The Ninth Hole Ristogolf” by Hordeum  

  Acqua naturale e frizzante Valverde 
 
Buca 7  Crostone di pane con baccalà mantecato by ristorante Da Vittorio F.lli Cerea 

Selezione Parmigiano Reggiano 
Vermentino Maremma Toscana DOC 2020, Tenuta Sassoregale 

  Acqua naturale e frizzante Valverde 
 
Buca 10 Tortino caprese by ristorante Da Vittorio F.lli Cerea 
  Gelato con frutta semicandita selezione Delifrù by Vitalfood 

Vinsanto del Chianti Classico DOC 2017, Lamole di Lamole 
  Caffè Nespresso by WeFor Nespresso Professional 
  Acqua naturale e frizzante Valverde 
 
Buca 13 Cantarelle romagnole cotte su Ofyr 

Sous-chef Filippo Crisci, Palace Hotel Milano Marittima - Batani Select Hotels  
"Etichetta Blu" Chianti Classico DOCG 2018, Lamole di Lamole 

  Acqua naturale e frizzante Valverde 
 
Buca 15 Causushi pollo e avocado 

chef Rafael Rodriguez, ristorante Caral (Milano) 
Chianti Classico DOCG Riserva 2017, Lamole di Lamole 

  Acqua naturale e frizzante Valverde 
 
Buca 17 “Puglia my love” 
  chef Domenico Losurdo, ristorante Eagle (Molinetto Country Club) 

"Vigneto di Campolungo" Chianti Classico DOCG Gran Selezione 2016, Lamole di Lamole 
  Acqua naturale e frizzante Valverde 
 
 


