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Al Golf Club Le Fonti la quinta tappa
del Ristogolf

Lultimo appuntamento si & svolto a Castel San Pietro Terme (Bo) prima del grande evento
finale organizzato per festeggiare i 10 anni della kermesse che unisce il golf all’alta cucina

27 settembre 2022 (1502 f W in © 4 &

| Golf Club Le Fonti & stato teatro della quinta tappa del Circuito Ristogolf 2022 by Allianz, I'ultimo
appuntamento prima del grande evento finale organizzato per festeggiare i 10 anni della kermesse che
unisce il golf all'alta cucina.

Il benvenuto a tutti i ristogolfisti non si fa attendere: la ricca colazione & preparata dagli chef del tristellato Da
Vittorio F.Ili Cerea. Un colorato buffet con croissant, biscotteria e frutta fresca. E poi la postazione di cucina
firmata Scic Italia, con apparecchiature Signature Kitchen Suite, dedicata alla preparazione espressa dei
pancake - cotti negli strumenti di cottura Pentole Agnelli -, da ingolosire con la selezione di confetture e salse

Vitalfood. E ancora il caffé Lavazza di WeFor e l'acqua Valverde.

Un momento della quinta tappa Tappa del Circuito Ristogolf 2022 by Allianz

Un progetto di charity per Ristogolf

Una postazione, a flanco del banco di registrazione, € dedicata al progetto Hol4All della Fondazione Allianz
Umana Mente, scelto quest'anno per le donazioni di Ristogolf. Settembre inoltrato ma l'estate non accenna

a salutarci: le temperature sono elevatissime, proteggiamoci con i solari di Shiseido poco prima di scendere
sul green, in attesa della sirena di inizio. Al via la gara.



Alla buca 1
Una colazione “rafforzata” con il caffé di WeFor e la dolcezza del gelato con la frutta semicandita selezione

Delifru di Vitalfood.

In buca 3

Ritroviamo chef Pier Giorgio Parini con un piatto totalmente vegetale: Oyster leaves di Koppert Cress, fave
secche e amarena. Ad accompagnarlo, la selezione di Parmigiano Reggiano e un ottimo Giunco Vermentino
di Sardegna Doc (denominazione di origine controllata) 2021 di Cantina Mesa.

La buca 5

Offre una golosita gourmet che non siamo soliti vedere su un campo da golf: & il foie gras Rougié selezione
Selecta, proposto dagli chef del Ristorante Da Vittorio su un crostino di pan brioche con marmellata di fichi.
Da non perdere il brindisi con un calice di Buio Buio Carignano del Sulcis DOC Riserva 2019 di Cantina
Mesa. E quasi l'ora di pranzo, il prossimo pit-stop gastronomico & dietro 'angolo.

In buca 7

Ci aspettano le pizze gourmet del Molino Dallagiovanna. Questa volta la proposta si amplia con un impasto
fritto condito con stracciatella di burrata, salsa di pomodoro e olio al basilico. E poi la selezione di
gorgonzola Dop (denominazione di origine protetta) Palzola, da gustare insieme a un impasto dedicato

cotto nel forno di Signature Kitchen Suite. Rinfreschiamoci con una fresca birra “The Ninth Hole Ristogolf” di

Hordeum.

In buca 11

Siamo vicini alla meta della gara ma niente paura: gusto e divertimento, insieme allo sport, non sono ancora
finiti. Dopo una pausa ballerina e canterina in buca 11, dove questa volta e stata allestita la postazione
jingle, nel punto piu panoramico di tutto il Golf Club Le Fonti, per divertirci tutti insieme sulle note di

“‘Ristogolf, Waggle! Waggle!”, si riparte verso nuovi gusti!

La buca 12

Ospita la postazione dello chef consultant Fabio Groppi con un goloso piatto dedicato a Ristogolf: Hole in
one & un “fake risotto” di zucchine con gamberi e cioccolato. Da non perdere I'accompagnamento wine con
Cantina Mesa e il suo Galesa Valli di Porto Pino IGT 2020.

In buca 15

Fa rima con “plant based” in questa tappa del Circuito. La postazione gourmet & firmata da Martino Rossi e
da chef Ruggero Massari, che presenta una polpetta e un hamburger 100% vegetali. Prima di riprendere il
gioco, sorseggiamo un buon calice di Opale Vermentino di Sardegna DOC 2021 - di Cantina Mesa

ovviamente.

E si arriva in buca 18

Lultima pausa di gusto - durante la gara - € in buca 18, “the last one”. In postazione troviamo chef Lakhi, il
nuovo resident chef del ristorante del Golf Club Le Fonti, con il suo manzo all'olio alla bresciana e polentina.
In abbinamento, il Buio Carignano del Sulcis Doc 2021 di Cantina Mesa. In questa tappa Ristogolf ha stretto
collaborazione con il territorio, coinvolgendo ['Istituto Alberghiero Bartolomeo Scappi tramite la dirigente
scolastica Patrizia Parma. Gli studenti accompagnati dai docenti - lo chef Fabrizio Gnugnoli e linsegnante
di Accoglienza Micaela Montagano -, hanno partecipato all'evento in una vera e propria full immersion sia
facendo parte dello staff di cucina a flanco degli chef di Ristogolf, sia occupandosi dell'accoglienza degli

ospiti.



Il Golf Club Le onz‘f é stato teatro della quinta tappa di Ristogolf 2022 7

Diverse attivita lungo il percorso di gioco

Il campo del Golf Club Le Fonti ha ospitato anche diverse attivita a cura degli sponsor di Ristogolf: Axpo,
Agnelli, Rovetta+Giblor's, PenskeCars, Callaway, Parmigiano Reggiano, Broggi 1818, Allianz: per un totale di
16 postazioni lungo il percorso di gioco.

T —

i e —.-—..—.

P — '__.-.-\---

ROV

Il campo del Golf Club Le Fonti ha ospitato anche diverse attivita a cura degﬁ' sponsor di Ristogolf

Termina la gara, ma non finisce l'intrattenimento

La quinta tappa del Circuito Ristogolf 2022 by Allianz procede con lo show cooking, sulle cucine Scic Italia,
con gli elettrodomestici di Signature Kitchen Suite e gli strumenti di cottura di Pentole Agnelli. Ad aprire “le
danze” & Ivan Patruno - bar manager di Bulk mixology food bar by Giancarlo Morelli - con il suo signature
drink Albatross. Si procede con chef Massimiliano “Max” Mascia del Ristorante bistellato San Domenico di
Imola che presenta una mazzancolla in goletta di maiale con crema di fagioli borlotti. A chiudere,
protagonista & chef Jacopo Malpeli dall'Osteria del Viandante di Rubiera (RE) e una speciale Trota
marinata.



Le premiazioni

Si chiude con le premiazioni della Quinta Tappa del Circuito Ristogolf 2022 by Allianz, insieme al direttore di
Ristogolf Dario Colloi, al presidente del circolo lvano Serrantoni e al sindaco di Castel San Pietro Terme
Fausto Tinti. In chiusura della splendida giornata, il Gourmet Party place a cura del ristorante Da Vittorio Flli
Cerea impreziosito da tanti sorrisi, convivialita e uno splendido sottofondo musicale live a bordo piscina.
Non ci resta che darvi appuntamento per il grande evento “10 Years Ristogolf” della 102 edizione del Circuito
piu gustoso d'ltalia. Ci vediamo il 30 settembre, 1 e 2 ottobre al Grand Hotel Rimini di Batani Select Hotels
per una tre-giorni allinsegna del gusto, dello sport e del divertimento.
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