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Grand Hotel Rimini, Sabato 1 Ottobre 2022

Nel Parco Fellini

Il benvenuto
chef Claudio Di Bernardo, Grand Hotel Rimini
Metodo Classico Athesis Brut Rosé Alto Adige DOC 2018, Kettmeir
Birra “The Ninth Hole Ristogolf”, Hordeum

Al tavolo

Cuore di lattuga, tuorlo marinato, rucola e beurre blanc
chef Marco Stagi, ristorante Bolle — Lallio (BG)
Pinot Grigio Impronta del Fondatore Alto Adige DOC 2020, Santa Margherita

Cappelletto romagnolo cacio e pesce
chef Claudio Di Bernardo, Grand Hotel Rimini
Opale Vermentino di Sardegna DOC 2021, Cantina Mesa

Cernia cotta su BBQ Kamado, cappero, pomodoro e tartufo nero
chef Giancarlo Morelli, ristorante Giancarlo Morelli Milano
L.A.B. Lugana DOP Riserva 2019, Ca Maiol

Basilico, liquore al dragoncello, erbe fresche
chef Pier Giorgio Parini, chef consultant

Cestino del pane a cura di Molino Dallagiovanna
Acqua naturale e frizzante Valverde

Piccola pasticceria, chef Pier Giorgio Parini

Caffe a cura di WeFor

Cioccolato in accompagnamento Cacao Barry

Degustazione sigari MastroTornabuoni Compagnia Toscana Sigari
Mixology a cura di Bulk Giancarlo Morelli e Santa Margherita
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