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CIRCUITO RISTOGOLFE Amianz @

MENU IN CAMPO
Golf Club Monticello — 24 luglio 2024

Biscotteria e brioches, pancake con confetture Agrimontana e frutta fresca Ginesi
by ristorante Da Vittorio F.Ili Cerea
The, caffe, orzo e ginseng

Pizza gourmet by Molino Dallagiovanna
Selezione gorgonzola Palzola
Ferrari Trento Maximum Demi-sec

Riso al salto

chef Ester Marabese, ristorante Golf Club Monticello by Food in One

Valpolicella Superiore DOC “Formiga” | Garganega Veronese IGT “Ca’ del Moro”,
cantina La Collina dei Ciliegi by Rete Valpantena

Ceviche di verdure con Basil Cress, Kaffir Lime Leaves e Tahoon® Cress
chef Pier Giorgio Parini per Koppert Cress
Champagne TelmonT, Réserve Brut thanks to Rémy Martin

Panino tonnato by ristorante Da Vittorio F.lli Cerea

Sciroppo all’estratto di Lavanda | Sciroppo all’estratto di Menta, Acqua delle Stelle
Valpolicella Superiore DOC, cantina Ripa della Volta

by Rete Valpantena

Burger bun con burger vegetale & frittata all’'uovo vegetale con cipolla
chef Pietro Gasparini, MainstrEAT Food Truck per MartinoRossi

Valpolicella Valpantena Superiore DOC | Lugana DOC, cantina Costa Arente
by Rete Valpantena

Gelato artigianale
Gelateria Nonna Papera (Cantu - CO) per Agrimontana
Bitter Tass | Tonica al Cedro Tassoni, thanks to Ferrari Trento

Insalatina di verdure in carpione leggermente affumicato con olio Fume Coppini Arte Olearia,
dadolata di burger di pesce di lago, maionese alla bottarga di coregone, pesca bianca

e chips di riso

chef Stefano Minervino, Condividere Bistrot (Arona — NO)

Valpolicella Valpantena DOC | Soave Classico DOC “Sereole”, cantina Bertani

by Rete Valpantena

Acqua naturale e frizzante Valverde in tutte le postazioni
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