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[l gusto scende in campo

Il Circuito Ristogolf 2024 by Allianz ¢ ripartito per la 12esima edizione. Sul green, oltre ai giocatori,
anche cucina di alta qualita e le attivita dei tanti sponsor. L'evento conclusivo sara al Gallia Palace
Resort Punta Ala - Relais & Chdteaux dal 4 al 6 ottobre

E

E ripartito il Circuito Ristogolf 2024
by Allianz, ideato dall’Associazione
ristoratori albergatori & co. golfisti,
presieduta dagli chef Enrico Cerea e
Giancarlo Morelli e guidata dal diret-
tore event manager Dario Colloi. Filo
conduttore della 12esima edizione ¢
sempre il motto ‘Giocare a golf, man-
giare bene, bere bene e tanta voglia di
divertirsi e solidarieta!’

Tra golf, buona cucina e divertimento
si sono susseguite varie tappe, in atte-
sa dell’evento conclusivo che si terra al
Gallia Palace Resort Punta Ala - Relais
& Chateaux dal 4 al 6 ottobre. Durante
il weekend, il 5, si disputera la gara tra
i finalisti del circuito, sul nuovo campo
del Riva Toscana Golf Resort a Folloni-
ca, inaugurato nel 2021.

Oltre ai giocatori che si sono sfidati
sui fairway, sono scesi in campo anche
tanti chef per deliziarli. A cominciare
dall’accoglienza con croissanteria e bi-
scotteria del ristorante Da Vittorio Flli
Cerea, frutta fresca Ginesi, pancake live
con confetture Agrimontana, acqua Val-
verde e caffetteria espressa.

Tra una buca e Tlaltra, il percorso
eno-gastronomico ha visto varie posta-
zioni, ogni volta con varianti e selezioni
differenti: la pizza gourmet di Molino
Dallagiovanna, il gorgonzola Palzola, il
gelato di Gelatteria - il Gelato della Fat-
toria e Il Dolce Sogno per Agrimontana,
gli street food del ristorante Da Vittorio,
le proposte 100% plant-based di Marti-
noRossi e quelle vegetariane di Koppert
Cress. I piatti di pesce sono stati realiz-
zati dal ristorante Osteria della Pista e

Il 5 ottobre, al Riva Toscana Gol
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Resort di Follonica, si disputerd
la gara tra i finalisti del circuito

dai resident chef Stefano Cipolla, risto-
rante Il Tolcino, Antonio Tortora e Davi-
de Grilli, ristorante Molinetto Country
Club, e Giovanni Maretti, ristorante
Golf dei Laghi. Le sorprese sono state
riservate da Pasticceria Cova Montena-
poleone 1817, con dolci creazioni, e dallo
chef Alex Seveso del ristorante Vespuc-

ci, con un sushi dragon roll, rigorosa-
mente da gustare sul green. In abbina-
mento un’ampia scelta beverage, con le
bollicine di Ferrari Trento, I'aperitivo
Bitter Tass e le bibite Tassoni, lo cham-
pagne TelmonT, le numerose etichette
delle cantine Bertani, La Collina dei Ci-
liegi, Costa Arente e Ripa della Volta e
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Dai sinistra: Andrea Mainardi, Daniele Persegani, Enrico Cerea e Dario Colloi

gli sciroppi naturali Acqua delle Stelle
per Rete Valpantena. Sempre presente,
in tutte le postazioni, 'acqua Valverde.

A intervallare la degustazione, le attivi-
ta degli sponsor Allianz, Haier, Grupo
Adma, Mepra con Martina Iacovone
Osteopata, 3B Meteo, Callaway e Fon-
dazione Francesca Rava Nph Italia Ets.
A favore di quest’ultima, in particolare
per il progetto ‘Ci prendiamo Cura di
Te’ contro la poverta sanitaria dei mi-
nori in Italia, € rivolta la generosita dei
ristogolfisti. La buona causa ¢ promossa
dalle due testimonial della Fondazione
Rava, Martina Colombari ed Eleonora

Incardona. Lungo il percorso Allianz,
title sponsor, ha dato in omaggio le
tazze del Circuito Ristogolf 2024 by Al-
lianz da collezionare e un’illustrazione
diversa a ogni appuntamento, e ha dato
la possibilita di aggiudicarsi I'ospitalita
all’evento conclusivo.

Finita la gara, € iniziata la seconda
parte dello spettacolo, in cui sul palco &
arrivato Chicco Cerea, chef e presiden-
te di Ristogolf. Hanno aperto un wine
tasting al buio per Rete Valpantena,
guidato dall’esperto Orazio Vagnozzi, e
il cocktail-show di Alberto Bat del Bulk
Mixology Food Bar Giancarlo Morelli.

Sulla cucina attrezzata con i nuovi elet-
trodomestici Haier, main sponsor del
Circuito Ristogolf 2024 by Allianz, e con
pentole Mepra, sono andati in scena
gli ospiti dello showcooking: gli chef e
conduttori televisivi Andrea Mainardi e
Daniele Persegani, Francesco Aquila e
Valerio Braschi, vincitori rispettivamen-
te della decima e della sesta edizione
di MasterChef; il pastry chef Eduardo
Gadda di Pasticceria Cova Montenapo-
leone 1817, lo chef Marco Stagi del risto-
rante Metodo, lo chef Omar Bonecchi
del ristorante Mirtillo Rosso e lo chef
Cristian Benvenuto del ristorante La
Filanda in rappresentanza dell’Associa-
zione EuroToques-Italia.

Spenti i fornelli - solo per poco - la
parola ¢ passata a Colloi per le pre-
miazioni dei giocatori. Foto di rito, un
assaggio Coppini Arte Olearia e via al
gourmet party a cura del ristorante Da
Vittorio Flli Cerea con i vini della Rete
Valpantena e di Ferrari Trento. In pieno
stile Ristogolf, oltre all'intrattenimento
artistico e musicale, hanno concluso le
coccole finali con marron glacé Agri-
montana, cioccolato di Chocolate Aca-
demy, cognac Rémy Martin Vsop, sigari
MastroTornabuoni Compagnia Toscana
Sigari e la mixology del Bulk Giancarlo
Morelli con Gian the Gin, Cointreau e
Tonica al cedro Tassoni.

A Ristogolf si € respirato il sapore di
casa, di amicizia e di convivialita. E con
questa sensazione si va verso I'evento
conclusivo del Circuito Ristogolf 2024
by Allianz. G
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