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Riccardo Bassetti
Alberto Basso
Cesare Battisti
Moreno Cedroni
Heros De Agostinis
Alfredo De Luca
Stefano Di Gennaro
Michele Di Leva
Roberto Di Pinto
Gianluca Durillo
Alessio Gallelli
Riccardo Gaspari
Paolo Griffa
Andrea Leali

Luca Marchini
Francesco Potenza
Osvaldo Presazzi
Angelo Pumilia
Valentina Rizzo,
Matteo Romano
Cosimo Russo

Elio Sironi
Federico Sisti
Federico Zanardi

GRANDECUCINA

DESIGN E ARCHITETTURA
OLTRE IL GUSTO, IL FASCINO
DEL RISTORANTE

CARTA CANTA
IL VINO PROTAGONISTA
LA PAROLA AGLI CHEF

NELLA CUCINA (E NELLA MENTE) DI UN GRANDE CHEF
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DIREZIONE PUNTA ALA

a cura della redazione

DOPO 5 TAPPE FRA LOMBARDIA E VENETO, IL CIRCUITO
RISTOGOLF 2024 BY ALLIANZ S| CONCLUDE AL GALLIA
PALACE RESORT PUNTA ALA - RELAIS & CHATEAUX, DAL
4 AL 6 OTTOBRE, CON UN CALENDARIO FITTO DI EVENTI

A fine maggio ¢ finalmen-
te ripartito il Circuito Ri-
stogolf 2024 by Allianz,
ideato dalla Associazio-
ne Ristoratori Albergatori
& Co. Golfisti, presieduta dagli chef Enrico
Cerea e Giancarlo Morelli, e guidata dal di-
rettore event manager Dario Colloi.
Tra Lombardia e Veneto si sono sussegui-
te le 5 tappe di golf, buona cucina e tan-
to divertimento, anticipando I'evento con-
clusivo che si terra al Gallia Palace Resort
Punta Ala - Relais & Chiteaux dal 4 al 6
ottobre. Durante il weekend, il 5 ottobre,
si disputera la gara tra i finalisti del circui-
to sul nuovo campo del Riva Toscana Golf
Resort a Follonica, inaugurato nel 2021.

Un abbinamento riuscito:

cibo e golf

Numerosi Ristogolfisti si sono sfidati sui
verdi fairway, ma sono scesi in campo an-
che tanti chef per deliziarli, grazie al sup-
porto degli elettrodomestici Haier. Per cita-
re alcune prelibatezze: polpo scottato con
stracciatella, pomodoro San Marzano con-
fit e pan biscotto al finocchietto, Famiglia
Taiano dell’Osteria della Pista; Bananaga-
nush con Kaffir Lime Leaves, yogurt e Zorri

Cress, chef Pier Giorgio Parini per Koppert
Cress; polenta e gorgonzola con bombo-
lino tipico bresciano di Andrea Mainardi,
chef e conduttore televisivo; sushi dragon
roll, chef Alex Seveso, ristorante Vespuc-
ci; il dessert “Non sono una caprese” del
pastry chef Eduardo Gadda di Pasticceria
Cova Montenapoleone 1817; il tortello —
rigorosamente tirato a mano — servito con
una fonduta di parmigiano e mais fritto
di Daniele Persegani, chef e conduttore
televisivo; le proposte 100% plant-based
di chef Fabrizio Barontini per MartinoRos-
si; zuppa thailandese tom yum con funghi
cardoncelli e Gyoza giapponesi, ma con un
raviolo ripieno mediterraneo di Francesco
Aquila, vincitore della decima edizione di
MasterChef; la pizza gourmet dei Maestri
Pizzaioli di Molino Dallagiovanna; il gelato
artigianale degli Artisti del Gelato per Agri-
montana; i golosi street food del ristoran-
te Da Vittorio Elli Cerea. In abbinamento
un’ampia scelta beverage con le bollicine
d’autore di Ferrari Trento, 'aperitivo e le
bibite Tassoni, gli sciroppi naturali e le nu-
merose etichette delle cantine della Rete
Valpantena, lo champagne TelmonT e il
cognac Rémy Martin, nonché la mixology
del Bulk Giancarlo Morelli.

Dassinistra, Claudio Di Bernardo, presidente Associazione Italiana Food&Beverage Manager, Alberto Basso, presidente JRE, Mariavittoria Rava, presidente Fondazione Francesca
Rava NPH Italia ETS, Cristian Benvenuto, delegato Euro-Toques Italia Eleonora Incardona, testimonial Fondazione Francesca Rava NPH Italia ETS, Enrico Cerea, presidente
Ristogolf, Giancarlo Morelli, consigliere Le Soste e vice-presidente Ristogolf, Dario Colloi, direttore Ristogolf, Martina Colombari, madrina Fondazione Francesca Rava NPH Italia ETS
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In gioco pPer una buona causa

A Ristogolf si respira il sapore di casa, di
amicizia e di convivialita. E tutti insieme si
gioca per sostenere un progetto di Charity
che in questa edizione ¢ “Ci prendiamo Cu-
ra di Te” della Fondazione Francesca Rava
NPH Italia ETS contro la poverta sanitaria
dei minori in Italia. La buona causa, pro-
mossa dalle due testimonial d’eccezione
della Fondazione Rava, Martina Colomba-
ri e Eleonora Incardona, ha incontrato la
grande generosita dei Ristogolfisti. Non re-
sta che prendere direzione Punta Ala per
un gran finale del Circuito Ristogolf 2024
by Allianz! Per info: www.ristogolf.com e
pagine social Ristogolf.
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