


Èper entrare nella prossima 

Nazionale italiana di pasticceria. Il 

primo obiettivo è la Coupe d'Europe 

de la Pâtisserie 2026, che si terrà a 

Parigi il 19 e 20 gennaio, passaggio 

obbligato per conquistarsi un posto 

alla prestigiosa Coupe du Monde de 

la Pâtisserie di Lione, in calendario 

per gennaio 2027. L'appuntamento 

giovedì 11 set-

tembre a Cast Alimenti, a Brescia, 

sede storica del club e punto di riferi-

mento della formazione dolciaria nel 

nostro Paese.

La selezione si svolgerà in forma in-

dividuale ed è aperta a tutti i profes-

sionisti della pasticceria, senza limi-

. I partecipanti potranno 

cimentarsi in una o più delle quattro 

prove previste, che mettono al cen-

tro tecnica, gusto ed estetica: pièce 

artistica in zucchero con entremets al 

cioccolato; pièce artistica in cioccola-

to con dessert al piatto da ristorazione; 

pièce artistica in cioccolato con torta 

gelato; scultura in ghiaccio con torta 

gelato. A ogni prova sarà attribuito un 

i tre 

candidati con il punteggio comples-

sivo più alto andranno a comporre la 

squadra che rappresenterà l'Italia alla 

prossima Coupe d'Europe.

Per partecipare c'è tempo -

glio, salvo esaurimento delle postazio-

ni disponibili. Vale l'ordine cronologico 

di ricezione delle domande, che devo-

no essere inviate via e-mail all'indirizzo  

info@coppadelmondopasticceria.com. 

100 euro più IVA. Il regolamento com-

pleto e il modulo di iscrizione sono di-

sponibili su www.coppadelmondopa-

sticceria.com.  cod 112890

Hnuova edizione del Circuito Ri-

stogolf 2025 by Allianz, con la prima 

tappa ospitata presso il Castello Tol-

cinasco Golf Resort & Spa. Ristogolf 

è l’associazione che riunisce risto-

ratori, albergatori e professionisti 

dell’hospitality accomunati dalla 

passione per il golf e per l’enoga-

stronomia di eccellenza. L’obiettivo è 

creare un’esperienza unica che vada 

oltre la competizione sportiva, unen-

do sport, cucina gourmet, conviviali-

tà e solidarietà.

La giornata si è aperta con una co-

lazione a base di biscotti, brioches, 

pancake, latticini e frutta fresca. 

Lungo il percorso, ogni buca ha 

offerto agli ospiti specialità ga-

stronomiche diverse: gelato arti-

gianale, pizza gourmet, proposte 

di pesce, formaggi selezionati, ri-

cette della tradizione reinterpreta-

te, il tutto accompagnato da una 

curata selezione di vini e bevande. 

Non sono mancati gli showcooking 

con Francesco Baraldo Sano, chef 

della Nazionale Svizzera di Calcio e 

Hospitality Chef dell’Udinese Calcio 

e il ritorno di Francesco Aquila, chef 

e vincitore di MasterChef. Premia-

zioni e conclusioni in perfetto stile 

Ristogolf: il gourmet party a cura del 

ristorante Da Vittorio F.lli Cerea. 

 cod 112645


