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Ristogolf 2025 by Allianz: a Carimate la

seconda tappa tra fairway, dolcezze e
cucina d’autore
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Dopo il successo della primia tappa. il Circuito Ristogolf 2025 by Allianz riparte con il
secondo appuntamento in programma mercoledi 11 giugno presso lo splendido Golf
Club Carimate: una location “di casa “per Ristogolf e che da sempre incama al
meglio lo spirito del circuito. Anche questa seconda tappa si preannuncia imperdibile:
golf, alta cucina, buon vino, intratienimento e fanta voglia di divertirsi, come sempre

allinsegna della convivialita e della solidarieta.

Il gusto protagonista tra tee e green

Il cuore dell'esperienza Ristogelf resta lincontro tra golf & sapori d’eccellenza, grazie
a una selezione di partner e chef d'altissimo livello. Ad accogliere gli ospiti all arrivo, il
gusto raffinato della storica pasticceria Cova Monfenapoleone 1817 {cameo di
questa tappa comasca) affiancata dalla qualita dei latticini Carioni dal 1920, dalla
frutta fresca di Ginesi e dai deliziozsi pancake con confefiure Agrimontana.

Durante la gara, non mancheranno le esperienze gastronomiche sul percorso:

« Le pizze gourmet di Moline Dallagiovanna, firmate da Stefano Minchillo del
ristorante Al Quarto {Cremona)

« | piatli plani-bazed realizzati da chef Fabrizio Barondini per MartinoRosgsi

» Le proposte di pasta firmate da chef Alberto Laterza per La Molisana

« Le creazioni esclusive del ristorante Da Vitterio F.li Cerea

» Una fresca pausa con il gelato arfigianale della gelateria Monna Papera di
Cantl, in collaborazione con Agrimontana e Agricacao

Immancabile anche la proposta del resident chef Marzio Montorfano, del ristorante
Golf Carimate, che portera in campo la sua cucina raffinata e creativa.

Showcooking e spettacolo: il golf continua
anche dopo il green

La gara finizce, ma lo show non si ferma. Dopo le 18 buche, luci sulla cooking station
by RO3, dove tre protagonisti animeranno il pubblico con performance dal vivo tra
cocktail, pasticceria e cucina inmovativa:

Flavio Allaria, bartender del celebre Bulk Mixology Food Bar by Giancaro Morelli,
Eduardo Gadda, pastry chef della prestigicsa Cova Montenapoleone 1817,

Andrea De Lillo, chef del ristorante MIM di Brenzone sul Garda (VE].



Golf Club Carimate

La location, molto cara al Circuito, sara quella del Golf Club Carimate. La
progettazione del campo venne affidata allllngegner Piero Mancinelli: nel 1961

furono realizzate le prime nove buche, seguite tre anni pid tardi dalle seconde nove.
Mel 1959 gli fu dato l'incarico per la modemizzazione del percorso che & terminato
nel 2007. Il percorso & naturalmente ondulato. piacevole e delicato. su un tracciato
vario e ampio che si snoda in mezzo ad un patimonio bofanico di diecimila piante. |
fairvays sono inseriti in una fita vegetazione d'alto fusio. Per la progettazione della
Club House, che venne ultimata nel 1961, la scelta cadde su Vico Magistretti e Guido

Veneziani, maesiri di design.

Per maggicri informazioni sulla location: www golfcarimate.if
Per dettagli sul’evento: wwow.ristogoli com
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